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Die Experten: Dr. Stefan Walter ®, Professor an der European
Business School in Oestrich-Winkel, stellte bei Top Supply die neue
Studie »Einkauf in der Hotellerie« vor, Stefan Marquard ®, ehema-
liger Sternekoch, referierte zum Thema Foodkonzepte und Frieder
Gamm ©, Management- und Verhandlungstrainer, vermittelte

den Teilnehmern in seinem Vortrag »Teuflisch gut verhandeln«
Strategien und Taktiken zum besseren Einkaufsgesprach

v lyhr\daru |
v A

6 TOP-SUPPLY

FBF

brmgt s! l bed&more

ma Fragen wie: Was ist E-Procurement? \Welche Vor-
aussetzungen im Betrieb und bei den Lieferanten mis-
sen daftir erfullt sein? Welche Vorteile und Einsparun-
gen bietet E-Procurement? Welche »Hurden« sind bei
der Einfihrung zu nehmen? Welche Auswirkungen hat
E-Procurement auf die Einkaufsstrategie und das Ein-
kaufsverhalten? Und welchen Einfluss hat E-Procure-
ment auf das Lieferantenportfolio und das Lieferanten-
management ?

Tipps von Kochprofis

Die wichtigsten Erfolgsfaktoren im Foodbereich sowie
innovative Konzepte und Produktkreationen fiir neue
Profile wurden von Heiko Antoniewicz und Stefan Mar-
quard vorgestellt. In einem Tandemvortrag warfen sich
die beiden Spitzenkdche quasi die »Rezepte« zu. Mar-
quard konzentrierte sich dabei auf »Die Qualitats- und
Produktivitatsverbindung«, da fur ihn durch Rezeptent-
wicklungen die Produktivitat gefordert, die Qualitat gesi-
chert und der personliche Auftritt des Unternehmens
gepusht werden. Sein Credo: Kreative Prozesse sind
gualitéts- und produktivitatsfordernd. Der Vortrag von
Antoniewicz zum Thema »Neue Foodkonzepte und neue
Produktkreationen schaffen neue Profile« befasste sich
unter anderem mit den Schwerpunkten »Vom Finger-
food bis zur Molekularkiiche« und »Von der Tapasidee
bis zum Retro-Menu-Design«.

Weitere Workshops des Kongresses beschaftigen sich
mit den Themen »Mehr Lohn«, »Teuflisch gut verhan-
deln«, »Homefeeling im Hotel«, »Mehr Wein & Mehr
Geld« sowie der »Tagungstechnik 2010« und dem »Er-
lebnis TagungsRaum.

Networking de Luxe

Neben dem umfassenden Vortrags- und Workshoppro-
gramm bot Top Supply zudem eine groBe »Plaza, auf
der tber 60 Zulieferer und Dienstleistungsanbieter dem
hochkaratigen Fachpublikum ihre Angebote und Losun-
gen prasentierten. Diese nationalen Anbieter deckten
die Losungen fur alle Beschaffungsbereiche der Hotelle-
rie ab - vom Food- bis hin zum Investitionsgiiterbereich.
Somit konnten sich die Teilnehmer des Kongresses di-
rekt vor Ort mit wichtigen Gespréachspartnern der Zu-
lieferindustrie austauschen.

Und auch GenieBen und Erleben standen wahrend des
interessanten Rahmenprogramms des Kongresses auf
dem Plan. So wurde bereits am Vorabend von Top Sup-
ply. am 20. Februar, in die »AquaLounge« des \Westin
zum Get-together eingeladen. Location fiur den exklu-
siven Top Supply-Galaabend am 21. Februar war hinge-
gen der Leipziger Volkspalast auf dem Gelande der Al
ten Messe. Dieser Abendevent stand unter dem Mot-
to »Himmel & Holle« und entfihrte die Kongressgaste
zuerst kulinarisch in héhere Spharen, um sie im An-
schluss »hollisch« gut mit einem Musikprogramm zu
unterhalten.
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